Himbeercreme (10 Personen):
300-400 Gramm gefrorene Himbeeren in einem Sieb auftauen, damit überschüssiger Saft abläuft und das Dessert nachher nicht zu feucht wird.

Die aufgetauten Himbeeren auf dem Boden der Dessertschüssel verteilen.

Creme 8 Minuten rühren aus:

· 500 gr. Mascarpone
· 2 Becher süße  Sahne

· 2 Becher saure Sahne

Die Creme auf den Himbeeren verteilen und braunen Zucker drüberstreuen.

Dieses Dessert kann man auch gut einen Tag vorher zubereiten.

